
Forrett:
Toast skagen				    kr 225,- 
Rodins egen Skagenrøre, med reker, 
majones, crème fraîche og dill. 
(M, SK, SEN, SK) 

Rakørret med klassisk tilbehør		  kr 299,-
Rødløk, Rødbeter, mandelpotetlefse, 
Røros Rømme og meierismør 
(F, M, HV, SM)

Hovedrett:
Rakørret					    kr 510,- 
Rødløk, Rødbeter, mandelpotetefse, 
Røros Rømme og meierismør
(F, M, HV, SM)

Pinnekjøtt -tallerken			   kr 525,-
Pinnekjøtt av Norsk sau, servert med 
kålrotstappe, vossakorv, rødkål og mandelpoteter
(M)

Juletallerken				    kr 495,- 
Svineribbe og Pinnekjøtt servert med
medisterkake, vossakorv, kålrotappe, 
rødkål og mandelpoteter 

Dessert: 
Multekrem med krumkake 		  kr 195,- 
(E, HV, M)

Riskrem med rødsaus	  		  kr 195,- 
(M) 

Hjemmelaget Karamellpudding		  kr 195,- 
med karamellsaus og pisket krem
(M, E)

Dronning Mauds Fromasj 		  kr 195,- 
(M, E)

Sjokolademousse med bringebær	 kr 195,- 
(M)

Velkommen til årets julebord!
Skap minner med venner, familie eller kollegaer hos oss.

Enten du ønsker en tradisjonell feiring eller noe helt nytt, har vi menyen for deg.

Lutefisk & alternative menyer

Ønsker dere lutefisk? Vi tilbyr lutefisk til grupper
over 20 personer. 
Kontakt oss for et skreddersydd tilbud.

Vil dere ha et julebord uten den tradisjonelle julema-
ten? Rodins tilbyr alternative menyer som passer deres 
ønsker. Vi kan skreddersy alt fra 2 til 5 retter.

Send e-epost til post@rodins.no for booking.

Gå for en bekymringsfri kveld
 
Dropp valgets kvaler og nyt kvalitetstid med venner, 
familie eller kollegaer. Vi har satt sammen en pakke for å 
sikre at kvelden blir uforglemmelig.

Pakken inkluderer: 
- Husets prosecco til velkomst
- 3 utvalgte viner som passer til menyen
- 3-retters meny satt sammen av kjøkkenet
Kr 1299,- per person. 

M= Melk, F= Fisk, E= Egg, SK= Skalldyr B= Bløtdyr, HV= Hvetemel, SEL= Selleri, SM= Smør, SOY= Soya, MA= Mandel, Sul= Sulfitter, HS= Hasselnøtt, SES= Sesam, SEN= Sennep 


